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Armagnac News

lles sont toutes au Panthéon de I"’Armagnac,
primées lors du concours 2022-2023 des Grandes
Eaux-de-vie d'Armagnac organisé par le BNIA
(Bureau National Interprofessionel de I’Armagnac).
Des piéces rares a avoir dans sa cave. Romain
Bodenan, spécialiste bordelais du spiritueux et fondateur de Ma
Dégustation Privée, vous fait partager sa grande connaissance de
ces productions pour vous accompagner dans votre choix. Belle
découverte, avant une bonne dégustation.
Plus d'infos sur le site
www.les-talents-armagnac.fr

ARMAGNAC NEWS SELECTION
Eachh has carncd s place in the Anmagnac
ha¥ of famc, having bocn distinguished af the
20222023 Concouwrs des Grandes Eaux do

F f
D i Vic d"Armagnac competitinn angaoized by the
' BNIA (Nationay indcrprofessional Bavcau of
L e Armagnac). Some rase pioces (o have \n your
L b | wine collr. Ramain Bodonan, spints spoctalist
k from Bordeaux and foundoy of Mo Déustation
Privie, shares his extonshe knowicdpe of these
cxocpbional products 1o holp you make the right
chokce. Propare for 2 magnificont discovery,
followeyd Dy an catraoriindry [ashing cxponioncs
For more information, wsiX
wwnces Salonds armagnac It
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Blanche

Armagnac

Blanche Armagnae - Diomaine Taorguet

L'identité de la Blanche réalisée par le Domaine Tarkgueet se définil
par un nee inlense ol la frase se méle 3 pore jueose of s

suene roue. Le il rouge resie présent en bowche, awec une poinge

o s d"acidité, el en amitre-plan sur une firoks courle.

Aindch,

Blanche Armagna: - Delord

Cestfier Blanche donne umn nez inbs
Fruibé et rond enbre piche, bammne en
purée ef canne 3 sucre. Ces saveurs
e rebrarscrivent en bowche par

une douceur raiunelie of une Egine
sucrmosibé, Des noles dabricot peuvent
Elre resseniis,

BLANCHE ARMALGMAL DELDRD
This Bianche: has 3wy fraity, eoesaoied iase
WA a0, mashe Dl A ST Canc.
Thoese Mavoews are reficcfind on the polabe by
3 natenal prntiemess and a sight swochiess
MNodes of aprieod canr sdso e diefierien,

BLANCHE ARMAGNAL - DOMAIME TARNFUIET

T i fify of the Biane e proaioeed by Doamaine Tasigued is deffncd by an
dtense mase winere Showbonry eainekes with julcy pear and brown sugar.

T T e el mrvnagings ovecsod o Bhe nadale, weilft 3 hid of ackality and a shert

Blamnehe Armaginm: -
Chiilean de Pellehaot
Floral serait ke mot parfail powr
représenier k3 Blanche du Chieay
de Peslbehanetl. La nom=, par somn odlé
harmomieus eof délical, st prisenis
i mer jussou'd o imake. En bouche,
e seonwewrs die Eruit jawne viennenl
s'imconporer & 3 flewr, pour une
suscrosibd mldressmnie.

BLANCHE ARMAGMAL -
CHATEAU DE PELLEHAUT
Floray wowild Be the pevioct woed &0 descrie

the Blanche feovn Chaiicad o Poifchadt. The
Fosz, wilh #s harmonioos, docale chavacier,

& preseal faim the nose Brough o Bwe Beish

O e pabde, e pedos bl vours Biced’
WAl e Bomers Io oreade a0 indeeesting
wcriness.

&
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VSOP - Janneau

Le VSOP de lannesu est composé

o' caux-de- vie ayant viedli en Gt de
quatre ans. Son nez de bois verni, avec
des touches de péche blanche of de
péche de vigne, introduit en bouche un
arnagresc végétal e trés équilibeé.

VSOP - JANNEAL

Jnncau VS0P £ made from cau-doe we aged
for af least fowr yoars M ook Bameds. Ms nase
of vamishod wood, with Rats of mhile poach
and vine peach, trodiocs 3 vegedal and wory
woell daGveod anmagnac on the palac.

6 ans d’ige - Uby

Par nature, "armagnac est une
gourmandise. Chez Uby, clie est poussée
3 son paraxysme par des aromes de
caramed grill, nougat, pain d'épice

et cannedle. Des ardmes qus restent

prononcés en bouche, sccompagnés par
k2 prune, & figue ot b nosetie.

6 ANS D'AGE - UBY

Anmagnac 5 by nafure 3 adolcacy. At Uby,

I reachos X5 poak with aromas of foasicd
caramef, nouEat, gingerreasd and CINQonN.
THCSC 2rounas remaln pronownced on the

e, Jocompanicd by plans, Ags and
haacinuts

LES ==__on

TRENTS

VSOP - Sempé

La flusdité du caramed caraciérise
celte cau-de vie couleur cunvwe. Le nez
boisé, qui recie des artmes de fruits
réts mirs of de moka, se concrdlise en
bouche avec un apport sucré,

La firesde tend vers b compole fruilée et
L prune.

VSOP - SEMPE

The Andily of the caramey charadiorises this
copper coloured Armageac. The woody masce,
wilh ils svomas of vy fpe il and mocha,
Lkes shape an the paialc with 3 fouch of
sweciness. The finish fonds fowards frudy

compofc and plam.

La Réserve de Gaston -

La prune accompagne cetle cou-de vie :
fagon confile 3u nez, fraiche en bouche.
Cerise, framboise, mire participent 3
une éégance boiste. Sans oublier les
noles de vanille of paille qui épicent e
lout.

LA RESERVE DE GASTON -

CHATEAU DE PELLEHAUT

The pllvm aCoompBaes this Armagnac:
candod on the nosc, fresh on the palafe
Charry, raspbomy and blackberry 2 contribete
o s woody clegance. Nal 1o moation s noles
of vaoila and straw that soice things v
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